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Le dîner 
	Bonjour mon amie! Ça te dit d’aller manger chez moi Samedi? C’est le dîner d’anniversaire de ma soeur. Elle à trente et un ans! Volontiers! J’aimerais beaucoup. Arrive à 8.00 heures s’il te plait! Je vais preparer dix plats. Oui, c’est beaucoup de plats!  Comme apéritif, je vais servi un Campari dans un petit verre. Avec l’apéritif, je vais servi des amuse-gueules, des amandes salées.  Je trouve le Campari et les amandes salées à l’épicerie. Sur la table il y a une trés belle nappe verte et jaune. Les plats vont être servais avec de l’eau minérale (Perrier) dans une carafe et un verre d’eau.  Comme entrée, je vais offrir une quiche aux tomates. Sur la table il y a du pain dans la corbeille à pain pas de beurre. Pour vin, je vais servi de 2007 Rangen Clos St-Urbain, Domain Zind Humbrecht. Je trouve les tomates au marché en plein air. J’achète la farine pour la quiche á l’épicerie. Le Gruyére et le beurre, je trouve à la crémerie-fromagerie. Je adore la quiche aux tomates.  Comme de potage, je propose une soupe de cresson, préférée de ma mère. Pour la soupe de cresson, nous buvons un 2012 Sancerre de Loire. Le cresson je trouve dans le jardin de ma mère. Je vais servi le potage dans le soupièrè avec une assiette de soupe à une cuillére à soupe à droite de l’assiette à soupe. Comme deuxieme plat, je vais cuisiner des moules à la normande. Les moules est un plat préféré de les Français. Je trouve les moules à la poissonnerie et le camembert d’Isigny à la fromagerie et les pommes de Royale Gala au marché en plein air. Le cidre brut je trouve à le épicerie. Pour le vin, je vais servir un Vourvray Chenin Blanc. Le vin va bien avec les moules! Je vais servi les moules encore dans une assiette à soupe pour le bouillon avec une cuillére à soupe à droite de l’assiette et une fourchette dans la serviette. Comme plat principal, le plat de résistance, je vais préparer des paupiettes de veau au chèvre et roquette. Nous buvons un Château du Perier.  Je vais servi le plat principal dans une assiette avec la fourchette à gauche de l’assiette et un couteau au milieu de l’assiette et la cuillére à soupe. Je trouve le veau à la boucherie. Le chévre je trouve à la crémerie-fromagerie. Une tête d’ail pour la gousse d’ail je trouve dans mon jardin.  Comme salade verte, je vais proposer la feuille de chêne et le vinaigrette à la moutarde dans le saladier. Je trouve la feuille de chêne au marché en plein air. Avec une salade verte, nous buvons Picpoul de Pinet pour le vin. Je vais servir le salade verte dan autre assiette et une fourchette. Comme plateau de fromages, je vais offirir cinq fromages.Je vais servir un morceau de Chabichou et  une tranche de Bleu de Causses et un bout de Mimolette et un petite bout de Saint-Nectaire et un petit bout de Reblochon avec du pain et autre couteau. Nous buvons un Meursault pour le vin. Je vais trouver les fromages à la fromagerie. Comme desert, le Fraisier! Le préféré de ma soeur! Je trouve le gâteau à la patisserie du quartier avec des fraises et une genoise et mouseline. Nous buvons du bon vin un Huet le Haut Lieu. Je vais servii le Fraisier dans une assiette à desert avec une petite cuillére. Aprés le desert je vais propose un express, dans une tasse et une soucoupe avec une petite morceau de chocolat. Je n’aime pas l’express. Je bois seulement du thé. Je vais trouve le chocolat à la confiserie. Pour finis le dîner comme digestif je vais offrir un cognac. Merci beaucoup madame pour le bon dîner! Bon anniversaire Rebecca!

